
ENTRÉES

GASPACHO DE TOMATE CŒUR DE BOEUF
Et ses condiments

SALADE DE PASTEQUE, FETA, MENTHE ET GRENADE

CAILLETTE PROVENÇALE
Pickles d’oignon rouge et sa tranche de pain de campagne
grillé

HOUMOUS AU BASILIC
Fraîcheur de pois chiche et pignons de pin torréfiés

PLATS

WOK DE LÉGUMES D’ETE
Nouilles de riz, pistou de cacahuètes, tomates cerise confite

PASTILLA D’AGNEAU CONFIT
Aux fruits secs et aux sept épices

CARPACCIO DE SAUMON
Vinaigrette yuzu, aneth, soja

SUPRÊME DE VOLAILLE AU ZAHATAR
Patates douces rôties, crème d’ail

PLANCHES

CHARCUTERIE (jambon blanc, serrano, rosette)
Pickles de légumes

FROMAGES (tomme grise, emmental et brie de Meaux) Chutney de poire à 
mélasse de grenade, cerneaux de noix

MIXTE (charcuterie, fromages)
Pickles de légumes et chutney de poire

DESSERTS

Délice au chocolat, chantilly à la vanille

Soupe glacée de melon et menthe fraiche

Salade de fraise au citron confit

Financier à l’ananas caramélisé et fleur d’oranger

Sélection de glace EMKI POP :  - chocolat croquant  - fraise
- pastèque, citron vert, basilic  - exotique

MENU KIDS

Tender de volaille pané, pomme de terres sautées aux herbes de Provence

Glace EMKI POP
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ROOM SERVICE
7/7 DE 12H À 23H

EN CHAMBRE ET AU RESTAURANT


