
ENTRÉES STARTERS

Soupe de légumes de saison
Seasonal vegetable soup

Salade de mâche, chèvre, miel de fleurs, pignon de pin
Lamb’s lettuce salad with goat cheese, honey and pine nuts
En supplément : jambon Serrano tranché Extra: sliced Serrano ham

Carpaccio de bœuf, parmesan et basilic
Beef carpaccio with parmesan and basil

Ceviche de saumon, granny smith et gingembre
Salmon ceviche with granny smith and ginger

PLATS MAINS COURSES

Cannelloni, brousse, épinard et basilic
Cannelloni with fresh cheese, spinach and basil

Émincé de volaille sauce aux échalotes, tagliatelle, crème et ciboulette
Sliced chicken with shallot sauce, tagliatelle pasta, cream and chives

Dos de cabillaud, pommes de terre safranées, beurre maître d’hôtel au 
citron et aneth
Cod fish, potatoes with saffron, lemon and butter sauce

PLANCHES PLATES
 
Charcuterie ou fromage Delicatessen or cheese

Mixte charcuterie et fromage Mix delicatessen and cheese

DESSERTS

Salade d’agrumes à la menthe et fleur d’oranger
Citrus fruit salad with mint and orange flower

Panna cotta au caramel Caramel panna cotta

Mousse au chocolat, éclat de noisettes
Chocolate mousse with hazelnut

12 €

13 €

+ 3 €

16 €

16 €

20 € 

20 €

24 €

15 €

18 €

9 €

9 €

9 €

ROOM SERVICE 
Tel Phone 5085

Mardi > Samedi Tuesday > Saturday 17:00 - 22:30


